
BREAKFAST

IL MENÙ È DISPONIBILE DALLE 07:00 ALLE 11:45

THE MENU IS AVAILABLE FROM 07:00 TO 11:45





Si avvisa la gentile clientela che:

dalle 8:00 alle 19:00 è richiesta una consumazione 

minima di €20 a persona;

dalle 19:00 alle 2:00 è richiesta una consumazione 

minima di €40 a persona.

Please note that:

between 8:00 AM and 7:00 PM, a minimum 

spend of €20 per person is required;

between 7:00 PM and 2:00 AM, a minimum 

spend of €40 per person is required.

BREAKFAST MENÙ

Una colazione che 

profuma di Milano, 

con il Duomo 

come magica cornice.





COLAZIONE
BREAKFAST

•Buongiorno Healthy- 1.3.5.6.7.8   € 36

A scelta: caffè espresso, cappuccino, tisana, té caldo

· Estratto frutta multivitaminico

· Yogurt greco Bio con frutti rossi freschi e semi di chia

· Pane ai cereali tostato, smash avocado, uovo pochè 

  e bacche di goji.

· Carrot cake - Torta carote e noci senza glutine e lattosio

· Frutta fresca

Choice of: espresso coffee, cappuccino, herbal tea, or tea

· Multivitamin fresh fruit juice

· Organic Greek yogurt with fresh red berries and chia seeds

· Toasted multigrain bread, smashed avocado, poached 

egg and goji berries.

· Carrot Cake - carrot and walnut cake, gluten-free and lactose-free

· Fresh fruit

•Buongiorno Italia 1.3.5.6.7.8   € 36

A scelta: caffè espresso, caffè con panna, caffè espresso 

doppio, decaffeinato, cappuccino, latte macchiato, té caldo.

· Spremuta d’arancia

· Yogurt bianco con granola

· Cestino del fornaio: 

1 Cornetto all’albicocca e 1 pain au chocolat

· Torta caprese (No glutine) (No Lattosio)

· Frutta fresca

Choice of: espresso coffee, coffee with whipped cream,

double espresso, decaffeinated coffee, cappuccino, 

latte macchiato or tea

· Fresh orange juice

· Plain yogurt with granola

· Baker’s basket: 1 apricot croissant and 1 pain au chocolat

· Caprese cake (gluten-free) (lactose-free)

· Fresh fruit



•Breakfast ODSweet - 1.5.6.7.8   € 44
A scelta: cappuccino, caffè espresso, caffè con panna, 
caffè marocchino, caffè mocaccino, 
caffè espresso doppio, decaffeinato, caffè orzo, 
caffè ginseng, caffè americano, latte macchiato, té caldo.
· Spremuta d’arancia
· Yogurt bianco con granola e frutti di bosco freschi
· Pain au Chocolat o croissant al burro
· Pane tostato e burro
· Toast con formaggio Jamón Ibérico cotto

In alternativa al toast:
Selezione di uova: strapazzate con bacon, 
omelette prosciutto e formaggio, occhio di bue
Creato per gli ospiti dell’hotel, disponibile 
anche per i clienti del rooftop.

Choice of: cappuccino, espresso coffee, 
coffee with whipped cream, moroccan coffee, 
mocaccino coffee, double espresso, 
decaffeinated coffee, barley coffee, ginseng coffee, 
Americano coffee, latte macchiato or tea.
· Fresh orange juice
· Plain yogurt with granola and fresh berries
· Pain au chocolat or butter croissant
· Toasted bread and butter
· Toast with cheese and cooked Jamón Ibérico

As an alternative to the toast:
Egg selection: scrambled eggs with bacon, 
ham and cheese omelette, or sunny-side-up eggs.
Created for hotel guests, also available for rooftop customers.

• Gold International 1.3.5.6.7.8  € 55
· Cappuccino The Dome “Gold”
In alternativa al cappuccino:
A scelta: cappuccino, caffè espresso, caffè con panna, 
caffè marocchino, caffè mocaccino, 
caffè espresso doppio, decaffeinato, caffè orzo, 
caffè ginseng, caffè americano, latte macchiato, té caldo.
· Spremuta d’arancia
· Yogurt bianco con granola e frutti di bosco freschi
· Pain au Chocolat o croissant al burro
· Pane tostato e burro
· Pancake con sciroppo d’acero e frutta fresca
· Avocado toast con salmone affumicato o bresaola

In alternativa al toast:
Selezione di uova: strapazzate con bacon, 
omelette prosciutto e formaggio, 
occhio di bue.

· The Dome “Gold” Cappuccino
As an alternative to the cappuccino:
Choice of: cappuccino, espresso coffee, 
coffee with whipped cream, moroccan coffee, 
mocaccino coffee, double espresso, 
decaffeinated coffee, barley coffee, ginseng coffee, 
Americano coffee, latte macchiato or tea.
· Fresh orange juice
· Plain yogurt with granola and fresh berries
· Pain au chocolat or butter croissant
· Toasted bread and butter
· Pancakes with maple syrup and fresh fruit
· Avocado toast with smoked salmon or bresaola

As an alternative to the toast:
Egg selection: scrambled eggs with bacon, 
ham and cheese omelette, sunny-side-up eggs.



À LA CARTE BREAKFAST
À LA CARTE BREAKFAST

• Omelette prosciutto e formaggio € 14
Ham and Cheese Omelette - 3,7

• Uova strapazzate, bacon e misticanza € 14
Scrambled Eggs, Bacon and Mixed Salad - 3,7

• Uova occhio di bue con bacon croccante € 14
Sunny-Side-Up Eggs with Crispy Bacon - 3,7 

• Uova pochè con crema al Parmigiano € 14
Poached Eggs with Parmesan Cream - 1,3,7

• Pancake con uova strapazzate e bacon € 14
Pancakes with Scrambled Eggs and Bacon - 1,3,5,6,7

• Avocado toast € 22
Pane ai cereali, salmone o bresaola, smashed avocado, uovo poché
Multigrain bread, smoked salmon or bresaola, 
smashed avocado and poached egg -1, 3, 4, 5, 7, 8, 11

• Toast Jamón Ibérico € 22
Pane in cassetta, Jamón Ibérico cotto e formaggio, 
servito con insalata e pomodorini
Sliced bread, cooked Jamón Ibérico and cheese, 
served with salad and cherry tomatoes. - 1,5,6,7

• Toast Haelthy € 22
Pane ai cereali tostato smash avocado, uovo pochè e bacche di goji
Toasted multigrain bread, smashed avocado, 
poached egg and goji berries. - 1,5,6

• *Il Cornetto € 5
Classico, crema pasticcera, nutella, albicocca, pistacchio
Classic Italian croissant, available plain, with apricot jam 
or chocolate filling - 1, 3, 7, 8   

• Pain au chocolat € 5
Sfogliato al burro con barretta al cioccolato fondente
Butter croissant with a dark chocolate bar. - 1, 3, 7, 8

• Carrot cake € 8
Torta carote e noci senza glutine e lattosio
Carrot and walnut cake, gluten-free and lactose-free. - 3,8

• Torta caprese € 8
Torta al cioccolato fondente e mandorle senza glutine e lattosio
Dark chocolate and almond cake, gluten-free and lactose-free. - 3,8

Le uova / Egg

Sandwich

Bakery



À LA CARTE BREAKFAST
À LA CARTE BREAKFAST

• Pancake experience € 16
Pancake*, nutella, cioccolato, sciroppo d’acero, frutti rossi e banana
Pancakes*, Nutella, chocolate, maple syrup, red berries and banana 
1.3.5.7.8.11  

• Crêpes experience € 22
Crêpes con panna montata, frutta secca.
 A SCELTA: nutella, salsa cioccolato, salsa frutti rossi, crema pistacchio.  
Crêpes with whipped cream and mixed nuts.
CHOICE OF: Nutella, chocolate sauce, mixed berry sauce, 
or pistachio cream. 1.3.5.7.8.11

• Yogurt greco € 8
Yogurt greco colato, servito con granola
Strained Greek yogurt served with granola 1,8

• Yogurt bianco € 8
Yogurt bianco, servito con granola
Plain yogurt served with granola. 1,7,8

• Super bowl yogurt greco € 18
Yogurt greco colato, granola, burro d’arachidi, frutti rossi
Strained Greek yogurt, granola, peanut butter, mixed berries 
1, 7, 8

• Super bowl yogurt bianco € 18
Yogurt bianco, granola, burro d’arachidi, frutti rossi
Plain yogurt, granola, peanut butter, mixed berries - 1, 7, 8

 

• Bowl di frutta fresca e secca  € 18
Ananas, fragole, mango, frutti rossi, kiwi, dragon fruit, frutta secca mista 
Pineapple, strawberries, mango, red berries, kiwi, 
dragon fruit and mixed dried fruit.  - 5, 8

Dolce risveglio

Yogurt e frutta fresca  



• Caffè espresso € 4

• Caffè con panna € 6
Coffee with Whipped Cream - 7,8 

• Caffè marocchino  € 8
Caffè, latte montato, cacao - Coffee, frothed milk and cocoa. - 7, 8

• Caffè mocaccino  € 8
Caffè, Nutella, granella di nocciola, panna 
Coffee, Nutella, chopped hazelnuts and whipped cream. - 7

• Caffè espresso doppio / Double Espresso € 8

• Decaffeinato /Decaffeinated Coffee € 4

• Caffè americano / Americano Coffee € 8

• Caffè shakerato - Baileys / Amaretto / Frangelico - 7,8 € 10

• Caffè orzo tazza piccola € 5

• Caffè orzo tazza grande € 6

• Caffè ginseng tazza piccola - 6,7,8 € 5

• Caffè ginseng tazza grande- 6,7,8 € 6

• Caffelatte - 7 € 8

• Latte macchiato- 7 € 8

• Cappuccino -7 € 8

• Cappuccino The Dome € 14
Cappuccino con foglia oro Cappuccino with gold leaf.

• Chai latte € 12 
Latte freddo o caldo, chai tè, cannella
Hot or cold milk, chai tea and cinnamon. - 7

• Spanish latte € 12 
Latte freddo o caldo, caffè, doulce de leche, crema di latte - 7
Hot or cold milk, coffee, dulce de leche and milk cream. - 7 

CAFFETTERIA

COMUNICAZIONE DI SERVIZIO IN APPLICAZIONE DEL REG.UE 
1169/2011 - THE DOME S.R.L. - VIA GIUSEPPE MAZZINI 2, 20123 – 
MILANO, ANGOLO PIAZZA DUOMO Elenco delle Sostanze o prodotti 
che provocano allergie o intolleranze utilizzati in questo esercizio e 
presenti nell’allegato II del REG. UE n.1169/2011- 1.Cereali contenenti 
glutine (grano, farro, grano khorasan, segale, orzo, avena) - 2.Crostacei - 
3. Uova - 4.Pesce - 5.Arachidi - 6.Soia - 7.Latte e prodotti a base di latte 
(incluso lattosio) - 8.Frutta a guscio (mandorle, nocciole, noci, noci di 
acagiù, noci pecan, noci del Brasile, pistacchi, noci macadamia o noci 
del Queensland)- 9.Sedano - 10.Senape - 11.Semi di sesamo - 
12.Anidride solforosa e solfiti (se in concentrazioni superiori a 10 mg/kg 
o 10 mg/litro) -  13.Lupini - 14.Molluschi. *In base alla disponidilità del 
mercato alcuni prodotti sono congelati o surgelati all’origine. Tl pesce 
destinato ad essere consumato crudo o praticamente crudo è stato 
sottoposto a trattamento di bonifica preventiva conforme alle prescrizioni 
del Reg. CE 853/ 2004.



COFFEE EXPERIENCE

• Cream Coffee Rocher € 12
Immagina una piccola coppetta, il cui bordo è avvolto in un abbraccio 
di Nutella e granella di nocciole croccante. Al centro, una vellutata crema 
caffè si distende, mentre la panna soffice, se scelta, cade come un velo,
regalando un contrasto di sapori e consistenze che avvolgono i sensi.

Imagine a small cup whose rim is wrapped in an embrace of Nutella 
and crunchy hazelnut crumble. At its center lies a velvety coffee cream, 
while soft whipped cream — if chosen — falls like a delicate veil, 
creating a contrast of flavors and textures that envelops the senses.

• Pistacchio cream coffee € 12
Immagina una piccola coppetta, il cui bordo è avvolto in un abbraccio 
di pistacchio e granella al centro, una vellutata crema caffè si distende, 
mentre la panna soffice, se scelta, cade come un velo, regalando 
un contrasto di sapori e consistenze che avvolgono i sensi.

Imagine a small cup, its rim wrapped in an embrace of pistachio 
and crunchy nut crumbs. At the center lies a velvety coffee cream, 
while the soft whipped cream, if chosen, falls like a delicate veil, 
creating a contrast of flavors and textures that envelops the senses.

• Affogato al caffè € 12
Vellutato gelato alla vaniglia abbracciato da un intenso espresso arabica, 
in un gioco di contrasti caldi e freddi.

Velvety vanilla gelato embraced by an intense Arabica espresso, 
in a play of warm and cold contrasts.

A RICHIESTA TOPPING A SCELTA: Caramello, Pistacchio, Nutella € 2

OPTIONAL TOPPING OF YOUR CHOICE: Caramel, Pistachio, Nutella € 2

• Ice cappuccino € 8
Caffè shekerato in coppetta a completare con una soffice crema di latte.

Cold cappuccino cream with espresso coffee, 
milk foam and cocoa powder, served over ice.

• Ice cappuccino caramel € 9
Nasce da un delicato tè alla pesca fatto in casa, arricchito 
da uno shot di caffè intenso, un tocco di sciroppo di vaniglia 
e un pizzico di glitter dorati, che donano magia a ogni sorso.

Shaken coffee served in a cup with caramel, finished with a soft milk cream.

• Golden peach spark € 15
Nasce da un delicato tè alla pesca fatto in casa, arricchito da uno shot di 
caffè intenso, un tocco di sciroppo di vaniglia e un pizzico di glitter dorati, 
che donano magia a ogni sorso.

Born from a delicate homemade peach tea, enriched with a shot 
of intense coffee, a touch of vanilla syrup, and a pinch of golden 
glitter that adds magic to every sip.

• Crystal berry sparkle € 15
Un abbraccio di succo di cranberry si unisce all’eleganza del nostro tè
 alla pesca fatto in casa, completato dalla magia dello zucchero filato 
e scintillanti glitter silver.

An embrace of cranberry juice meets the elegance of our homemade 
peach tea, completed by the magic of cotton candy 
and shimmering silver glitter.

• Tea experience € 10
Una selezione di infusioni preparate e servite secondo il corretto rituale. 
L’esperienza è accompagnata da piccoli abbinamenti pensati 
per valorizzarne aromi e sfumature.Un momento di pausa e scoperta 
da vivere con calma, sorso dopo sorso.

A selection of infusions prepared and served according to the proper ritual. 
The experience is accompanied by small pairings thoughtfully 
designed to enhance their aromas and nuances.A moment of pause and 
discovery to be savored slowly, sip after sip.



SERVICE NOTICE IN APPLICATION OF EU REGULATION 1169/2011 - 
THE DOME S.R.L. – Via Giuseppe Mazzini 2, 20123 Milan – corner of 
Piazza Duomo List of substances or products that cause allergies or 
intolerances used in this establishment and included in Annex II of EU 
Regulation No. 1169/2011: 1 Cereals containing gluten (wheat, spelt, 
khorasan wheat, rye, barley, oats), 2 Crustaceans, 3 Eggs, 4 Fish, 5 Peanuts, 
6 Soybeans, 7 Milk and milk-based products (including lactose), 8 Nuts 
(almonds, hazelnuts, walnuts, cashew nuts, pecan nuts, Brazil nuts, pistachios, 
macadamia nuts or Queensland nuts), 9 Celery, 10 Mustard, 11 Sesame 
seeds, 12 Sulphur dioxide and sulphites (at concentrations above 10 mg/kg 
or 10 mg/litre), 13 Lupin, 14 Molluscs. Depending on market availability, 
some products may be frozen or deep-frozen at the source. Fish intended to 
be eaten raw or practically raw has undergone a preventive sanitation 
treatment in compliance with the requirements of EC Regulation 853/2004.

• Acqua naturale o frizzante 75 cl € 4
Still or sparkling water, 75 cl.  

• The Dome pink lemonade € 16 
Limonata, zucchero filato alla fragola, foglie d’oro
Lemonade, strawberry cotton candy and gold leaf. 

• Succhi di frutta € 6 
Ananas, mirtillo, pesca e mango
Pineapple, blueberry, peach and mango. 

• Spremuta d’arancia € 8
Freshly Squeezed Orange Juice

• Estratto di frutta Ananas, mela, frutti rossi, zenzero € 12
Pineapple, apple, red berries and ginger.

• Bibite € 6
Coca-Cola, Coca-Cola Zero, Fanta, lemon or peach Estathé, 
Sprite, Lemonsoda, lemonade, bitter orange soda, tonic water, 
Red Bull.

• Selezione di té e infusi /Selection of Teas and Herbal Infusions € 10        

SOFT DRINKS

MATCHA EXPERIENCE
• Matcha latte € 12
Latte freddo o caldo, tè matcha, estratto alla vaniglia
Hot or cold milk, matcha tea and vanilla extract - 7

• Strawberry coconut matcha € 15
È un’esperienza sensoriale esclusivamente fredda: 
un cuore di purea di fragole e cocco, su cui si adagia il matcha verde, 
mentre una vellutata crema di latte color rubino, completa il tutto, 
creando un contrasto affascinante e raffinato.

It is a sensory experience served exclusively cold: a heart of strawberry 
and coconut purée, topped with vibrant green matcha, 
while a velvety ruby-colored milk cream completes the creation, 
producing a fascinating and refined contrast.

• Tropical Matcha € 15
Un incontro vibrante tra il matcha e una crema di cocco vellutata 
e la dolcezza naturale della purea di mango, completato con 
cubetti di mango freschi per un'esplosione di gusto ad ogni sorso.

A vibrant encounter between matcha, velvety coconut cream, 
and the natural sweetness of mango purée, topped with fresh 
mango cubes for an explosion of flavor in every sip.



FOLLOW US:

@thedomemilano


